Lieber Gast!

Wir begri3en Sie recht herzlich im
Hotel- Restaurant Burgas und bieten
Ihnen einige der beliebtesten Speisen

und Spezialitaten der bulgarischen

Kiche an. Es ist das Anliegen der
Mitarbeiter unseres Hauses, in
hervorragender Weise fur Ihr Wohl
zu sorgen und eine gleichbleibende
Qualitat unserer Leistung zu
garantieren.
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Bulgarisches Tafelessen

Erleben Sie eine Vielfalt von bulgarischen Gerichten,
original nach alten Rezepten, extra fur Sie zubereitet und aufgetafelt.
Begleitet mit bulgarischen Weinen und Spirituosen
aus verschiedenen Regionen Bulgariens.

Preis pro Person: 35,00 €
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*** nur auf Vorbestellung und ab 12 Personen ***

Unsere Mendtips fur
Ilhre Feierlichkeiten zu Hause
Kalte Platten - Kaltes Buffet - Brunch - Warmes Buffet

Canapees - hausgemachte Torten

oder individuelle Speisezusammenstellungen
aus unserer Bankettkarte

Fir die Beratung und den Service stehen wir Ihnen gerne zur Verfligung!

Wir erwarten lhre Bestellungen unter der Telefonnummer 03925 / 381778 0. 79
oder im Internet unter www.hotel-burgas.de



GETRANKE

APERITIV BIER VOM FASS
1. Burgas 63 Muskat-Traubenbrand 2cl  2,00€ 34. Konig Pilsener ‘MM 0,3 1,80€
2. Prosecco Spumante Extra Dry 0,11 3,00€ 35. Konig Pilsener 0,4 240€
3. Martini Bianco 0,11 3,00€ 36. Wernesgruner Pils 0,31 1,80¢€
4. Glas Sekt - Rotkdppchen (tro., halbtro.) 0,11 2,50 € 37. Wernesgruner Pils ot 0,41 240¢€
5. Glas Sekt - Asti Cinzano (lieblich) 0,11 250¢€ 38. Radler @ 0,3 1,80€
6. WeiRwein - Schorle 0,21 3,00€ 39. Radler ’ rilnt 041 240€
7. Rotwein - Schorle 02l 300¢€ 40. Diesel ™"’ M=l 031 180¢€
41. Diesel **’ . 04 240¢€
e
ALKOHOLFREIE GETRANKE
FLASCHENBIER
AENSE~ 4 42. Wernesgriiner Pils 051 2380€
FURTHfR 43. Kostritzer Schwarzbier 0,51 2,80¢€
BTN T 44. Erdinger Weizen 0,51 3,00€
. (naturtriib o. dunkel o. alkoholfrei)
8. Mineralwasser 0251 1,70€ 45, Bitburger Alkoholfrei 0331 220€
9. Mineralwasser -naturelle- 0,251 1,70€
10. Mineralwasser 0,751 450€
11. Ginger Ale* 0,251 1,70€ i
12. Bitter Lemon® 0,251 1,70€ WEIN-SCHOPPEN
13. Tonic Water ° 0,251 1,70€ y
1 ’ ' Rotwein
ig ﬁp;e: . gcﬂor:e 1 82: éggg 46. Rosenthaler Kadarka (lieblich, rot) 0,21 3,50 €
- APTELS SCIOLE : : 47. Melnik 55 (halbtrocken, rot) 0,21 3,50 €
; 48. Cabernet Sauvignon (trocken,rot) 0,21 3,50 €
16. Mineralwasser 0,41 250¢€ :
: : , 2L BB0E
17. Mineralwasser 0,2 160€ 49. Jeri gy IS e, [oh 00,
18. Coca Cola **’ 0,31 200€ . 1
: : Weilwein
. 9
;g E;’ﬁi‘a%%'a light 83: 167382 50. Médchentraube  (lieblich, wei) 02l 350€
i z ’ 1. Chardonna i U258 H 0
21, Fanta ™ 03l 2006 5 y (trocken, weil3)
22. Sprite 0,21 1,60€
23. Sprite 0,31 2,00€
24. Spezi " 021 160¢€
25. Spezi " 0,3l 2,00€ : y
k >, ",J_.._'.{' ﬂ;; % i
FRUCHTSAFTE | \\! | ,-*'"-‘-f- _',4:}_& e A
26. Orangensaft P s 02 180¢€ ) o\ LAY e Sl e
27. Apfelsaft 02l 1,60€ Zusatzstoffe SN LN Y
28. Bananensaft M"‘"M O’ZI Lo0 /ia m:: E?:ﬁtgg und Carotine
29. KIrSChsaf.t d [ 180 € i 2 mit Konservierungsstoff
30. Grapefruitsaft 0,21 160€ 3 mit Antioxidationsmittel
31. Multivitaminsaft 021 160€ ; ’ ‘51 mitﬁeSthrl?acksverstérker
32. Traubensaft 0,21 1,80€ tEggreie =
2 . 6 mit Phosphat
33. Tomatensaft ’ 0,21 1,80€ . 7 ‘mit Coffein

8 ‘mit Chinin~
‘9. mit SiBungsmittel
« B -
ST A .




52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.
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VORSPEISEN KALT - SALATE - SUPPEN

VORSPEISEN KALT

Spezialitaten fur den kleinen Appetit

Kopoolu - Luteniza 6,50 €
(Auberginenmus und Paprikamus mit Oliven und
hausgemachten Weillbrot)

Bulgarische Mehseta 7,50 €
(verschiedene Sorten Kase, Schinken und Salami
pikant garniert)

Bulgarische Antipasti 7,50 €
(gegrilltes Gemise, Zucchini, Auberginen,
gefillte Paprika und Oliven pikant mariniert)

Knoblauchbrot 6,50 €
(hausgemachtes Knoblauchbrot mit

eingelegten Kirschtomaten, schwarzen Oliven

und marinierte Schafskéasewirfel)

SALATE

WIlaschka Salata 3,50 €
(gemischter Salat aus Gurken, Tomaten,

Paprika und Oliven mit marinierten

Schafskase und roten Zwiebeln)

Schopskasalata 3,50 €
(Gurken, Tomaten und Paprika pikant gewiirzt,
mit geriebenem Schafskése garniert)

Salata Sneschanka 2,80 €
(pikanter Gurkensalat mit Knoblauch-
Joghurtdressing zubereitet)

Salata ot Domati i Sirene 2,80 €
(Tomatensalat mit Chalotten, Olivendl und
Schafskése iert) .

63.

64.

66.

67.

68.

69.

70.

MEHSETA

File Elena
(luftgetrockneter Schinken, mager,
pikant - 100g)

Lukanka
(luftgetrocknete Salami, durchwachsen,
pikant - 1009)

SUPPEN

Suppa Toptscheta
(FleischkldRchensuppe mit Joghurtcreme
legiert)

Pileschka Suppa
(Hahnchenfleischsuppe mit Gemuseeinlage
und Reis)

Manastirska Bob Tschorba
(bulgarische weilte Bohnensuppe mit Paprika-
gemuse - scharf gewdirzt)

Tarator
(kalte Joghurtsuppe aus griinen Gurken und
Knoblauch - fein gewiirzt)

Suppa ot Domati
(Tomatensuppe mit Reiseinlage,
pikant gewdrzt)

6,50 €

6,50 €

3,80€

3,80€

3,50 €

3,50 €

3,50 €




VORSPEISEN WARM - SPEZIALITATEN DER NATIONALKUCHE

72.

73.

74.

75.

76.

T7.

VORSPEISEN WARM

Sirene panee
(knusprig gebackener Schafskase auf Toast
mit Salatgarnitur)

Tschuschka Burek
(mit Kréauterkase gefiillte Paprikaschote,
kross gebacken und pikant garniert)

Pileschki Droptscheta po Selski
(Hahnchenleber in Butter gebraten
mit Balkangemise herzhaft zubereitet)

Balkanski OchlUwi
(Weinbergschnecken mit Weillwein
und Kréuterbutter sautiert,

auf Schneckenteller angerichtet)

Calamares
(Tintenfischringe in Bierteig gebacken mit
Salatgarnitur) **

Riesengarnelen
(5 Riesengarnelen in Knoblauchbutter)

6,20 €

6,50 €

7,90 €

6,50 €

6,90 €

9,50 €

NATIONALE SPEZIALITATEN

79. Swinsko Kawarma Kebap 11,80 €
(Schweinegulasch nach alter bulgarischer Art
mit Paprika, Zwiebeln und Rotwein herzhaft
zubereitet, scharf gewirzt)

80. Kebap po Schopski 11,50 €
(geschmorte Schweinertickenstreifen mit
Peperoni und Balkangemiise deftig zubereitet,
im Steintopf mit Kasecreme tiberbacken)

81. Musaka na Keremida 11,50 €
(geschmortes Hackfleisch mit Tomaten-
Basilikum und Kartoffeln herzhaft zubereitet,
im Ofen (berbacken)

82. Agneschko Wienen Kebap 11,50 €
(Lammfleischgeschnetzeltes scharf mariniert
mit Paprika und Rotwein pikant im Steintopf
gediinstet)

83. Agneschko Buklama 11,50 €
(Lammfleischhappen mit Balkangemdise,
Tomaten und Knoblauch herzhaft zubereitet)




85.

86.

87.

88.

89.

90.

91.

GRILL- UND PFANNENGERICHTE

SCHWEIN

Kebaptscheta na Skara
(Hackfleischréllchen vom Grill mit
pikanten weillen Riesenbohnen und
Pommes frites)

1140€

Shish Kebap
(2 BalkanspiefRe vom Grill, pikant
auf weillen Riesenbohnen angerichtet)

11,50 €

File po Schopski

(Filetsteak mit knackigen Gemdisestreifen und
geriebenem Kése Uberbacken, dazu Gemiise
der Saison und Kartoffelkroketten)'

11,80 €

Drusan Kebap na Tigan

(Filetspitzen in Champignonrahmsofe
gediinstet, dazu zartes Buttergemuse und
Kartoffelkroketten)*

1190 €

Filet Medaillon Pikant

(2 Schweinemedaillons mit Paprikasolie,
Champignons, Butterméhrchen und
Kartoffelkroketten)

12,50 €

File na Skara
(Filet vom Grill mit Zwiebelchampignons,
Buttergemiise und Pommes frites)

1190 €

Meschno na Skara

(gemischte Grillplatte aus Spiel3, Kebapscheta,
gefilltes Hackfleischrollichen und Schweineriicken-
steak, pikant garniert, dazu Pommes frites)

11,90 €

94.

95.

96.

97.

98.

100.

LAMM

Agneschki koteleti po Selski
(5 Lammkoteletts vom Girill,
auf Paprikarisotto und Prinzesshohnen)

11,90 €

Agneschko file podlutscheno 12,90 €
(Lammfilet kurzgebraten in Knoblauchminzél,
dazu Prinzessbohnen und Zwiebelkartoffeln)
Agneschka meschena Skara 12,90 €
(1 Lammfilet, 1 LammspieR und 2 Koteletts

vom Grill, auf Paprikarisotto und

Prinzessbohnen angerichtet)

Agneschko Schisch - Kebap
(2 Lammespielle vom Grill mit Paprikasol3e,
Prinzessbohnen und Zwiebelkartoffeln)

12,90 €

RIND

Ramsteak Paprika
(Rumpsteak kurzgebraten mit PaprikasoRe,
Gemuse der Saison und Zwiebelkartoffeln)

12,90 €

Ramsteak Luck

(Rumpsteak kurzgebraten mit gerdsteten
Zwiebeln, Champignons, Frihlingsgemise
und Pommes frites)

12,50 €

Zu jedem Gericht servieren wir Ihnen einen Schopskasalat.




103.

105.

106.

108.

109.

110.

GEFLUGEL - FISCH - NUDELN

GEFLUGEL

Puika po gradinarski
(Putenbruststreifen, mit Paprika und
Zwiebeln gediinstet, dazu Buttergemiise
und Kartoffelkroketten)*

11,40€

Kareta ot Puika
(gegrilltes Putensteak mit PaprikasoRe,
Babymdohrchen und Pommes frites)

1150 €

Pileschko kalzano Frikassee 11,20 €
(Hahnchenfiletstreifen in Champignonrahmsof3e
gedinstet, dazu zartes Buttergemtise und Reis)

Pileschki happki po Schopski 11,90 €
(Paprikahahnchenhappen herzhaft mit

knackigem Balkangemiise im Steintopf

mit Kdse gratiniert - scharf gew(rzt)

Spezialitat Kateno mese 11,50 €

(Héhnchenpfanne mit Paprika-Champignons
und Mais deftig zubereitet, mit Késerahmsolie
lberbacken, dazu Buttergemuse und Reis)

112.

113.

115.

117.

118.

FISCH

Sulka Pargena
(Zanderfilet in Butter gebraten mit
Gemise der Saison und Petersilienkartoffeln)

11,40 €

Siomga Plakia

(Wildlachsfilet in KrautertomatensofRe und
Gemusebeilage im Ofen herzhaft zubereitet,
dazu Petersilienkartoffeln)

11,50 €

Kalkan Patafri
(Heilbuttfilet cross gebacken, mit buntem
Gemdse und Butterkartoffeln)

11,40 €

Spezialitat “Rebarska Sreschta”

(Pottporie von Meeresfriichten, Garnelen,
Wildlachsfilet, und Zanderfilet, dazu Gemdise
und Kartoffeln im Kréuterrahm gediinstet)

12,40 €

Fischplatte “Burgas” - fur 2 Personen - 28,50 €
(Wildlachs-, Zander- und Heilbuttfilet in Butter
gebraten, auf Gemuserisotto mit Garnelen,
Gronlandmuscheln und Calamares garniert,

dazu Butterkartoffeln und Krauterdip) ***

NUDELSPEZIALITATEN
Spaghetti na Furna s Pileschkd messo 11,90 € 119. Spaghetti po Vegetarianski 10,90 €
(Spaghetti mit Kaserahmsol3e, knusprig (Spaghetti mit knackigem Balkangemuise,
gebackenes Hahnchenbrustfilet, Tomatenpesto Champignons, Tomatenrahmsof3e und
und geriebenem Hartkase - im Ofen gratiniert) Hartkase Uberbacken)
Zu jedem Gericht servieren wir lhnen einen gemiscﬂten Salatteller.
\ 2




SENIORENSPEISEN - DESSERTS - BEILAGEN

SENIORENSPEISEN INDIVIDUELLE KOMBINATIONEN
121. Schweinefiletspitzen 9,90 € SATTIGUNGSBEILAGEN

(Schweinefiletstreifen in ChampignonsahnesoRe,

. . 1 131. Risotto 2,00 €
Kartoffelkrok :
Gemise der Saison und Kartoffelkroketten) 132 Kartoffelkroketten® 250 €
: : 133. Pommes frites 2,50 €
123. Schweineschnitzel 9,90 € '
(Schweinertickensteak - paniert, kross gebraten igg gUttirkar]E?f;‘eln 588 g
mit Buttergemise, Champignons und Bultter- < BIELEOIE '
Kartoffeln) 136. Zwiebelkartoffeln 3,00 €
137. Knoblauchbrot 3,00 €
124. Heilbutt “Orlie” 9,90 €
(Heilbutt knusprig gebacken, mit
Gemuserisotto und Butterkartoffeln) SOREN
138. Tomatensol3e 150€
139. BratensoR3e 150€
DESSERTS 140. Sauce Hollandaise * 1,50 €
L 141. Scharfe Grillsol3e 1,50€
127. Palatschinki s Med _ _ 460 € 142. Ketchup / Mayonnaise ’ 1,00 €
(2 Pallatschinken mit Waldhonig bestrichen, 143. CocktailsoRe? 150 €
Walntissen und Sahnedekor garniert) 144. Krauterbutter 080 €
128. Palatschinki s Konfitlr ot Keisii 4,60 €
(2 Pallatschinken mit Aprikosenmarmelade %
bestr_ichen, Walniissen und Sahnedekor GEMUSEBEILAGEN
garniert) 145. Zwiebelchampignons 2,50 €
E 146. Mohren- und Erbsengemuse 2,00€
129. Palatschinki s Sladolet 4,90 € 147. Prinzessbohnen 2,00€
(2 Pallatschinken mit Vanilleeis, warmen 148. WeiRke Bohnen (scharf) 2,50 €
Frichten und Sahne garniert) 149 BalkansoRe (pikant, scharf) 2,50 €
130. Palatschinki s Chocolat 490 €
(2 Pallatschinken gefullt mit Schokolade c ”
an Vgnilleeis, Walntssen und Sahnedekor FLEISCH “naturelle
garniert) 150. Hahnchenbrustfilet (100g) 3,00€
151. Putenbruststeak (100g) 3,00 €
152. Schweinefiletsteak (100g) 3,50 €
153. Schweineschnitzel (100g) 3,50 €
154. Rumpsteak (100g) 5,00€
155. Kebaptscheta (100g) 2,00 €
156 Lammfilet (100g) 5,00€
157. Lammkotele Uck ca. 60g) 150 €

lorenspeisen servieren wir Ihnen einen
n Salatteller.



BURGAS

158.
159.
160.
161.
162.
163.

165.

. Williams-Christ Birnenbrand
. Wodka Gorbatschow

. Malteserkreuz Aquavit
. Linie Aquavit

. Nordh&user Doppelkorn
. Kimn )

SPIRITUOSEN

BULGARISCHE RAKIJA

(Brénde traditionell im Eichenholzfass gereift)

Trojanska Slivova 2cl
(Special Reserve, Pflaumenbrand

mindestens 25 Jahre gelagert)

2,00€

Stara Trojanska Slivova 2cl
(Pflaumenbrand mindestens 7 Jahre

gelagert)

1,80€

Zar Simeon 1 the Great 2cl
(Spitzentraubenbrand aus 10. Generation

von ausgelesenen Muskattrauben)

2,00€

Burgas 63 Special selected 2cl
(Spezialbrand aus Hamburski Miskett

und Muskat-Ottonel-Trauben)

2,00 €

Peshterska Grapa Rakia 2cl
(Traubenbrand aus Perla, sonnen-

gereiften Trauben)

1,80€

Tervelska Keisieva Rakija 2cl 1,60€
(Aprikosen-Brand, traditionell im

Holzfass gereift)

Mastika
(Original bulgarischer Mastika “Anis”
traditionell hergestellt)

| gl IO

KLASSIKER

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
(Portionsflasche) 2cl

2,00 €
160€
180¢€
180¢€
160€
1,60€
2cl 1,604
2cl 1,604
4cl 3,004

rd
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181.
182.
183.

184.

187.
188.

189.
190.
191.
192.
193.

194.

195!
196.

197.

( HA NP,

WEINBRANDE / COGNAC

Asbach Uralt 2cl 180€
Chantre’ 2cl 180€
Martell 2cl 2,80€
("Fine Cognac”)

Hennessy V.S. 2cl 2,80€
("Very Special Cognac™)

WHISK(E)Y

Jack Daniel’s “Old No.7” Brand 2cl  3,00€
Jim Beam- Bourbon Whiskey 2cl 2,60€
LONGDRINKS/COCKTAILS
(auf 4 cl-Basis)

Cuba Libre (Bacardi, Cola) 4,40€
Gin Tonic (Gin, Tonic und Zitrone) 4,60 €
Screw Driver (Wodka & Orangensaft) 4,40 €
Campari-Orange (Campari, Orangensaft) 4,40¢€
Batida de Coco / de Orange 4,00 €
(Kokoslikér mit Kirschaft oder Orangensaft)
Bourbon Whiskey (Jim Beam - Cola) 4,40€
SCHAUMWEIN

Asti Cinzano Spumante 0,751 15,550 €
(Italien, lieblich)

Rotképpchen 0,751 13,00 €
(Deutschland, halbtrocken)

Rotképpchen 0,751 13,00 €

(Deutschland, trocken)

b



199.

200.

201.

202.

203.

204.

205.

206.

207.

208.

QUALITATSWEINE AUS BULGARIEN

ROTWEINE

Rosenthaler Kadarka Q.b.A 8,00 €
(vollmundig, lieblich)

Klostergeflister 8,00 €
(vollmundig, lieblich)

Melnik 55 9,50 €
(vollmundiger Rotwein, halbtrocken)

Merlot - Tsar Assén 9,50 €
(fruchtiger Rotwein, tief rubinrote Farbe,

trocken)

Merlot - Antique Thracia 13,90 €
(fruchtiger Rotwein aus Pamidovo, trocken)
Cabernet Sauvignon - Tsar Assén 9,90 €
(kraftiger tanninreicher Rotwein, trocken)

Mavrud - Antique Thracia 13,90 €
(Rotwein aus Pamidovo, trocken)

Mavrud - Golden Rhyton 15,90 €
(herausragend, vollmundiger Rotwein,

trocken) Ausgezeichnet als bester Wein

Bulgariens 2001

Rubin - Tsar Assén 9,90 €
(fruchtiger Rotwein in Premiumqualitét,

trocken)

ROSEWEIN

Rosé Mavrud 11,50 €

(fruchtig und vollmundig,
feines Bougquet von Obst, trocken)

2009.

210.

211.

212.

213.

214.

215.

216.

217.

218.

219.

BARRIQUEWEINE

Zar Simeon
(Cabernet Sauvignon Reserve, trocken)

Zar Simeon
(Merlot Reserve, trocken)

Chéateau Menada
(Merlot - Special Reserve, ein Wein der
Spitzenklasse, vollmundig, weich, trocken)

Mavrud - Tsar Assén
(vollmundig, kréftiger Rotwein, trocken)

WEISSWEIN

Chardonnay - Limited Selection
(Qualitatswein im Eichenfass gelagert,
elegant, trocken)

Sauvignon Blanc - Targovishte
(fruchtig, trocken)

Chardonnay Targovishte
(Qualitatswein, fruchtig, trocken)

Traminer - Targovishte
(\Vollreiflese, fruchtig, trocken)

Muscat-Ottonel - Targovishte
(mit einem frischen Aroma, halbtrocken)

Chardonnay - Sun Valley
(entfaltet ein elegantes Aroma,
fruchtig, trocken)

Madchentraube - Sun Valley
(Vollreiflese, fruchtig und edelsul)

24,50 €

22,50 €

16,50 €

1490 €

13,90 €

11,50 €

1150 €

1290 €

11,50 €

9,50 €

8,50 €




